Załącznik Nr 1.5 
Mięso wieprzowe, mięso wołowe i wędliny   
FORMULARZ  CENOWY
Nazwa Wykonawcy.......................................................................................................................................

......................................................................................................................................................................
	Lp.
	Asortyment
	Jedn.
	Ilość

szacunk.
	Cena

netto
	VAT

%
	Wartość

netto
	Wartość

łączna

brutto

	1
	Szynka z piersi z indyka  zawierająca co najmniej 80 % mięsa w 100g produktu i nie więcej niż 10 g tłuszczu w 100g produktu gotowego, krojona, pakowana po 1 kg
	kg
	400
	
	
	
	

	2
	Szynka wieprzowa gotowana zawierająca co najmniej 80 % mięsa w 100g produktu i nie więcej niż 10 g tłuszczu w 100g produktu gotowego, krojona, pakowana po1 kg
	kg
	100
	
	
	
	

	3
	Polędwica sopocka zawierająca co najmniej 80%mięsa w 100g produktu i nie więcej niż 10 g tłuszczu w 100g produktu gotowego, krojona, pakowana po 1 kg
	kg
	200
	
	
	
	

	4
	Schab  wieprzowy  b/k klasa I

Mięso bez kości.

Mięso świeże, nie mrożone, o barwie typowej dla danego gatunku mięsa, bez przebarwień.
	kg
	100
	
	
	
	

	5
	Kiełbasa żywiecka zawierająca co najmniej 80% mięsa w 100g produktu gotowego i nie więcej niż 10 g tłuszczu w 100g produktu gotowego,
	kg
	900
	
	
	
	

	6
	Łopatka wieprzowa b/k ekstra chuda klasa I. Mięso bez kości.

Mięso świeże, nie mrożone, o barwie typowej dla danego gatunku mięsa, bez przebarwień.
	kg
	100
	
	
	
	

	7
	Mięso mielone z szynki wieprzowej gat.1 świeże ( nie w folii)
	kg
	800
	
	
	
	

	8
	Mięso wołowe rosołowe szponder, poporcjowany na mniejsze kawałki  gat. 1
	kg
	500
	
	
	
	

	9
	Parówka cienka z szynki wieprzowej zawierająca co najmniej 80% mięsa z szynki wieprzowej ( może dodatkiem cielęciny ) w 100g produktu gotowego , tylko opakowanie zbiorcze ( nie pakowane pojedynczo )
	kg
	600
	
	
	
	

	10
	Kiełbasa podwawelska ekstra 
	kg
	200
	
	
	
	

	11
	Szynka wieprzowa kulka, orzech, ekstra chuda klasa I. Mięso bez kości.

Mięso świeże, nie mrożone, o barwie typowej dla danego gatunku mięsa, bez przebarwień
	kg
	1500
	
	
	
	

	12
	Karczek  wieprzowy mięso bez kości klasa I Mięso świeże, nie mrożone, o barwie typowej dla danego gatunku mięsa, bez przebarwień.
	kg
	200
	
	
	
	

	13
	Żeberka wieprzowe paski, klasa I. 

Mięso świeże, nie mrożone, o barwie typowej dla danego gatunku mięsa, bez przebarwień.
	kg
	100
	
	
	
	

	
	Razem
	
	
	
	
	
	


Warunki dostawy:

1.Dostawa do Kuchni działającej przy PEK sp. z o.o. ul. Gorczyńskiego 1, 34-114 Brzeźnica 

2.Dostawa 3 razy w tygodniu( poniedziałek, środa, piątek) w godzinach 530 -600
3. Dostawa: …………… dzień/ dni roboczy/ch od złożenia zamówienia.*
Oświadczenie o spełnieniu wymagań obowiązujących przepisów prawnych

Oświadczam, że dostarczane przez

………………………………………………………………………………………………………………………………………………
(pełna nazwa i adres dostawcy)
surowce/składniki//materiały do kontaktu z żywnością są zgodne z wymaganiami następujących przepisów prawnych:

· Ustawa z dnia 25 sierpnia 2006 roku o bezpieczeństwie żywności i żywienia

· Rozporządzenie Parlamentu Europejskiego i Rady nr 852/2004 z dnia 29 kwietnia 2004 roku w sprawie higieny środków spożywczych

· Rozporządzenie Ministra Zdrowia z dnia 23 grudnia 2014 r. w sprawie znakowania poszczególnych rodzajów środków spożywczych

· Rozporządzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 11699/2011 z dnia 25 października 2011 r. w sprawie przekazywania konsumentom informacji na temat żywności

· Rozporządzenie Ministra Zdrowia z dnia 22 listopada 2010 r. w sprawie dozwolonych substancji dodatkowych

· Rozporządzenie Komisji (WE) nr 2073/2005 z dnia 15 listopada 2005 r. w sprawie kryteriów mikrobiologicznych dotyczących środków spożywczych

· Rozporządzenie Komisji (WE) nr 1881/20006 z dnia 19 grudnia 2006 r. ustalające najwyższe dopuszczalne poziomy niektórych zanieczyszczeń w środkach spożywczych

· Rozporządzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 1333/2008 z dnia 16 grudnia 2008 w sprawie dodatków do żywności

· Rozporządzenie Ministra Zdrowia z dnia 22 listopada 2010r w sprawie dozwolonych substancji dodatkowych

· Rozporządzenie Ministra Zdrowia z dnia 26 lipca 2016 roku w sprawie grup środków spożywczych przeznaczonych do sprzedaży dzieciom i młodzieży w jednostkach systemu oświaty oraz wymagań , jakie muszą spełniać środki spożywcze stosowane w ramach żywienia zbiorowego dzieci i młodzieży w tych jednostkach (Dz.U. z 2016, poz. 1154)

…………………………………………………..
(miejscowość i data)
                                                                                    ………………………………………………………………………
                                                                                                                       (podpis dostawcy lub osoby przez niego upoważnionej)
· Wpisać ilość dni roboczych od złożenia zamówienia do dnia dostawy

